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Tutti i prezzi sono espressi in Euro. |  All prices are expressed in Euro

Le informazioni sulla presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. 
Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or intolerance issue. 



IL MIX PERFETTO

The Perfect Mix.

Erano gli inizi del ‘900 quando Enzo e Antonio, due giovani intrapren-
denti di Napoli, decisero di fare qualcosa di mai visto prima: aprire una 
pizzeria che fosse diversa da tutte le altre. 
Napoli era la culla della pizza, certo, ma loro sentivano che c’era qualco-
sa di più da scoprire, qualcosa di nuovo da offrire al mondo.

Così, lasciarono la loro amata città e si imbarcarono su un transatlantico 
alla scoperta di nuovi mondi . Ad ogni porto, venivano a contatto con 
culture diverse, assorbendo nuove idee e tecniche innovative. Quando 
si sentirono pronti, tornarono in Italia e scelsero Firenze, la città d’arte, 
come luogo ideale per dare vita al loro progetto...

It was the early 1900s when Enzo and Antonio, two ambitious young 
men from Naples, decided to do something never seen before: open a 
pizzeria unlike any other. Naples was the birthplace of pizza, of course,  
but they felt there was more to discover, something new to offer  
the world.

So, they left their beloved city and boarded a transatlantic ship in search 
of new worlds. At every port, they encountered different cultures, absor-
bing new ideas and innovative techniques. When they felt ready, they 
returned to Italy and chose Florence, the city of art, as the ideal place to 
bring their project to life...

LA NOSTRA STORIA
OUR STORY

CONTINUA | TO BE CONTINUED
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IL MIX PERFETTO

The Perfect Mix.

...fu qui, non lontano dal Ponte Vecchio che  nel 1922, nacque il “New 
Bridge Pizza Club”. Il nome evocava un ponte tra due mondi: l’impasto 
napoletano e l’innovazione nella cottura, ma anche un ponte tra le loro 
passioni: la cucina di Antonio e la musica di Enzo.

Il “New Bridge Pizza Club” non era solo una pizzeria. Era un luogo dove 
la pizza diventava esperienza, unendo persone diverse sotto il segno 
del gusto e della musica. La loro pizza era nata per soddisfare ogni tipo 
di esigenza, per accogliere chiunque. Celiaci, vegetariani, vegani, intol-
leranti al lattosio, chi seguiva la dieta halal... nessuno veniva lasciato 
fuori. La filosofia dei due fratelli era semplice: la pizza, come la musica, 
è un linguaggio universale, capace di unire tutti, senza esclusioni.

Racconto tratto dalla vera storia di Enzo e Antonio. 

...it was here, not far from the Ponte Vecchio, that in 1922, the “New 
Bridge Pizza Club” was born. The name evoked a bridge between two 
worlds: the traditional Neapolitan dough and innovative cooking tech-
niques, but also a bridge between their passions - Antonio’s love for 
cooking and Enzo’s love for music.

The “New Bridge Pizza Club” was more than just a pizzeria. It was a 
place where pizza became an experience, bringing together people from 
all walks of life through the magic of taste and music. Their pizza was 
crafted to meet every need, welcoming everyone: celiacs, vegetarians, 
vegans, the lactose intolerant, and those following a halal diet. No one 
was left out. The brothers’ philosophy was simple: pizza, like music, is a 
universal language, able to unite everyone without exception.

A story inspired by the true journey of Enzo and Antonio.

ANTONIO

LA NOSTRA GLORIA
OUR GLORY



ENZO



100% 

VEGETARIAN
TUTTE LE PORTATE  

dove possibile, sono disponibili 
senza glutine, senza lattosio, 
vegetariane, vegane e halal.

New Bridge Pizza Club è certificato
dall’Associazione Italiana Celiachia e 
dall’Associazione Italiana Latto-Intolleranti.

All dishes, where possible, are available gluten free,  
lactose free, vegetarian,vegan and halal. 
New Bridge Pizza Club is certified by the Italian Celiac  
Association and by the Italian Lacto-Intolerant Association.





FRITTATINE DI BUCATINI GOURMET

Cacio e Pepe con Tartufo Fresco. 
Nerano con Pecorino Toscano. 

Fried bucatini Cacio e Pepe with fresh Truffle. 
Nerano with Tuscany Pecorino.

IL RE 
DELLO STREET FOOD PARTENOPEO
T H E  K I N G  O F  N E A P O L I TA N  S T R E E T  F O O D



CUOPPO

Frittatine di bucatini, arancini, 
crocchè di patate, zeppoline.

 
Fried bucatini, arancini, 

potato croquettes, fried pizza bread. 

IL RE 
DELLO STREET FOOD PARTENOPEO
T H E  K I N G  O F  N E A P O L I TA N  S T R E E T  F O O D



INSALATA 
SALENTINA

INSALATA 
WILLIAMS



  

PATATINE FRITTE
Con ketchup e maionese. French Fries with ketchup and mayonnaise.

CUOPPO
Frittatine di bucatini, arancini, crocchè di patate e zeppoline.
Fried bucatini, arancini, potato croquettes, fried pizza bread. 

CAESAR SALAD
Insalata, pomodori, pollo croccante, grana padano e salsa caesar. 
Salad, tomatoes, crispy chicken, grana padano and caesar dressing.

INSALATA WILLIAMS
Insalata, pera, pecorino, noci, uvetta e miele. Salad, pear, pecorino, walnuts, raisins and honey. 

INSALATA SALENTINA
Insalata, burrata, pomodorini freschi, pomodori secchi, olive e tarallucci pugliesi. 
Salad, burrata, fresh cherry tomatoes, dried tomatoes, olives and tarallucci from Puglia.

GRAN TAGLIERE TOSCANO
Prosciutto crudo, sbriciolona, salamino piccante, coccoli e stracchino.
Tuscany ham, Tuscany salami, spicy salami, fried pizza bread and stracchino cheese.

LASAGNA BOLOGNESE Ricetta originale. Lasagna verde, ragù bolognese, parmigiano.
Green Lasagna noodles made with spinach, bolognese sauce, parmigiano.

FRITTATINE DI BUCATINI GOURMET
Cacio e Pepe con Tartufo Fresco. Nerano con Pecorino Toscano. 
Fried bucatini Cacio e Pepe with fresh Truffle. Nerano with Tuscan Pecorino.

6,00   
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14,00   
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VEGETARIAN

ANTIPASTI | INSALATE   appetizers & salads

PASTA
Cuoppo gluten free and lactose free +2,00
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CALZONE ROSSO
Prosciutto cotto arrosto, ricotta, mozzarella e pomodoro. 
Roasted cooked ham, ricotta, mozzarella and tomato sauce.

CALZONE BIANCO
Salamino piccante, ricotta, mozzarella e grana padano. 
Spicy salami, ricotta, mozzarella and grana padano.

16,00   

16,00   

CALZONI   

SAN NICCOLÒ
Pomodori freschi, mozzarella, pesto, rucola.
Fresh tomatoes, mozzarella cheese, pesto, rocket salad.

SANTA TRÌNITA
Prosciutto crudo, stracchino, crema di funghi, crema tartufata, zucchine. 
Prosciutto crudo, soft cheese, mushroom cream, truffle cream, zucchini.

PONTE VECCHIO
Pollo croccante, pomodori freschi, insalata, cipolla caramellata e maionese. 
Crispy chicken, fresh tomatoes, lettuce, caramelized onion and mayonnaise.

12,00   

14,00   

15,00   

PANUOZZI    PANINI PIZZA

100% 

VEGETARIAN



SANTA TRÌNITA

CALZONE ROSSO

Panuozzi | Panini Pizza



All pizzas are available gluten free, lactose free, vegetarian, vegan and halal.

100% 

VEGETARIAN

TUTTE LE PIZZE sono disponibili senza glutine, senza lattosio, vegetariane, vegane e halal.



LOMBARDA

PUGLIESE



22€  
A Persona | Per Person

2 Pizze farcite con i nostri 4 migliori gusti. Min 2 Persone.
2 Pizzas stuffed with our 4 best flavors. Min. 2 People. 



   

SICILIANA
Fiordilatte, tonno, pomodorini, cipolla e olive.
Mozzarella cheese, tuna, cherry tomatoes, onions & olives.

CALABRESE
Pomodoro, fiordilatte, nduja, salame, cipolla rossa e olive. 
Tomato sauce, mozzarella, creamy spicy salami, salami, red onions & olives.

CAMPANA
Salsa di pomodoro, pomodorini, origano, mozzarella di Bufala fresca. 
Tomato sauce, cherry tomatoes, oregano and fresh Buffalo mozzarella cheese.

PUGLIESE
Pomodoro, fiordilatte, burrata, pesto.
Tomato sauce, mozzarella, burrata cheese, pesto. 

TOSCANA
Fiordilatte, rucola, prosciutto crudo, Tartufo Fresco.
Mozzarella, rocket salad, prosciutto crudo and Fresh Truffle. 

LOMBARDA
Gorgonzola, bresaola, fiordilatte, radicchio.
Gorgonzola cheese, beef carpaccio, mozzarella, radicchio. 

ROMANA
Fiordilatte, prosciutto cotto arrosto, panna, patate fresche, pepe.
Mozzarella, fresh potatoes, roasted ham, cooking cream, black peppers.

GIRO D’ITALIA
2 Pizze farcite con i nostri 4 migliori gusti. Min 2 Persone.
2 Pizzas stuffed with our 4 best flavors. Min. 2 People. 

PIZZE 
13,50   

13,50   

14,00   

16.00   

18,00   

16,00   

16,00   

22,00   
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100% 

VEGETARIAN

100% 

VEGETARIAN

Tutte le pizze sono disponibili senza glutine, senza lattosio, vegetariane e vegane. [+1,50 ] 
All pizzas are available gluten free, lactose free, vegetarian and vegan. [+1,50 ]

Aggiunta Bufala. Buffalo mozzarella extra. 2,50

Affettato vegano. Vegan meat. 2,50   

A Persona | Per Person



MARGHERITA
Pomodoro, fiordilatte, basilico.
Tomato sauce, mozzarella, basil.

DIAVOLA
Pomodoro, fiordilatte, salamino piccante.
Tomato sauce, mozzarella, spicy salame.

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto arrosto, funghi freschi.
Tomato sauce, mozzarella, roasted ham, fresh mushrooms.

VEGETARIANA
Pomodoro, fiordilatte, zucchine, funghi, olive, pesto.
Tomato sauce, mozzarella, zucchini, mushrooms, olives, pesto sauce. 

FIORENTINA
Fiordilatte, funghi porcini, sbriciolona e gorgonzola.
Mozzarella, porcini mushrooms,Tuscany salami and gorgonzola.

NAPOLETANA
Fiordilatte, pomodori secchi, capperi, acciughe, mozzarella di bufala fresca.
Mozzarella, dried tomatoes, capers, anchovies, fresh buffalo mozzarella. 

ALFREDO
Salsa Alfredo, fiordilatte, pollo, grana padano, asparagi e Tartufo Fresco.
Alfredo sauce, mozzarella, chicken, grana padano, asparagus and Fresh Truffle.

PIZZE  
8,50   

10,00   

11,00   

13,00   

16,00   

16,00   

18,00   

PI
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E

100% 

VEGETARIAN

100% 

VEGETARIAN

Tutte le pizze sono disponibili senza glutine, senza lattosio, vegetariane e vegane. [+1,50 ] 
All pizzas are available gluten free, lactose free, vegetarian and vegan. [+1,50 ]

Aggiunta Bufala. Buffalo mozzarella extra. 2,50

Affettato vegano. Vegan meat. 2,50   

INTINGI E GUSTA 
IL CORNICIONE DELLA TUA PIZZA 

CON LA NOSTRE SALSE 



INTINGI E GUSTA 
IL CORNICIONE DELLA TUA PIZZA 

CON LA NOSTRE SALSE 

Dip and enjoy 
the edge of your pizza 

with our sauces.

Salsa all’Aglio - Garlic sauce
Salsa Marinara - Marinara sauce 

Salsa alla Nduja - Chilly peppeperoni sauce 
Pesto - Pesto sauce

+2€   



LE BIRRE 
DEL CLAN
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BRITISH 
STRONG ALE

O’PAZZ 
Alcol: 7%
Amarezza: Leggermente (28 IBU)
Aromi: Malto tostato, biscotto e caramello. 
Tonalità: Rossa 

Sentenza

BIRRA 
ARTIGIANALE 
TOSCANA 
INDIPENDENTE

the clan's beers

THE CLAN’S BEERS

7€ 33cl
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BRITISH 
STRONG ALE

BLANCHE

O’PRUFUSSOR 

Alcol: 5%
Amarezza: Leggermente (15 IBU)

Aromi: Agrumati e speziati. 
Tonalità: Chiara 

Sgrumata

RED I.P.A.

O’CAPO 

Alcol: 5%
Amarezza: Presente (47 IBU)
Aromi: Agrumati e floreali.

Tonalità: Rossa 

Straripante

BLONDE ALE

A’CAROGN 

Alcol: 5%
Amarezza: Leggermente (25 IBU)
Aromi: Erbacei. 
Tonalità: Chiara 

Sfacciata
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Senza Glutine | Gluten Free 

LEONARDO LAGER 

Alcol: 4.90%
Amarezza: Leggermente (0 -20 IBU)
Aromi: Fruttati, Floreali.
Tonalità: Chiara 

DANTE AMBER ALE  

Alcol: 5.10%
Amarezza: Moderata (20-40 IBU)
Aromi: Speziati, Tostati, Caramellati.
Tonalità: Ambrata

7,50   

7,00  

BIRRA 
ARTIGIANALE 
TOSCANA 33 CL

THE ARTISTS’ BEERS
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GALILEO SESSION IPA

Alcol: 4.60%
Amarezza: Moderata (20-40 IBU)
Aromi: Fruttati, Floreali, Erbacei
Tonalità: Chiara

7,50   
AMERIGO STRONG ALE

Alcol: 6.20%
Amarezza: Moderata (20-40 IBU)
Aromi: Fruttati, Speziati, Tostati.
Tonalità: Ambrata



BIRRE ITALIANE ALLA SPINA
ITALIAN DRAFT BEERS

MORETTI BAFFO D’ORO 
LAGER | FRIULI 
Alcol: 4.80%
Amarezza: Leggermente (23IBU)
Aromi: Malto d’orzo bilanciato da note fresche e floreali.
Tonalità: Chiara 

MESSINA Cristalli di sale | Salt crystals 
LAGER NON FILTRATA Unfiltered  | SICILIA 
Alcol: 5%
Amarezza: Leggermente (21 IBU)
Aromi: Floreali e fruttati.
Tonalità: Chiara

ICHNUSA 
LAGER NON FILTRATA Unfiltered  | SARDEGNA 
Alcol: 5%
Amarezza: Leggermente (18 IBU)
Aromi: Fruttati con un leggero sentore di luppolo
Tonalità: Chiara
 

NO ALCHOL BEER 33 cl

HEINEKEN 0.0  
LAGER ANALCOLICA No Alchol
Amarezza: Leggermente (19 IBU)
Aromi: Fruttati, rinfrescanti e morbidamente maltati.
Tonalità: Chiara

6,00   

7,00   

7,00   

6,00   
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Coperto | Cover charge 2,50   

ACQUA PANNA 
Still water 50cl

ACQUA S. PELLEGRINO 
Sparkling water 50cl

COKE | COKE ZERO  | FANTA | SPRITE

SUCCO DI PESCA O ARANCIA 
Peach or Orange Juice 

FUZETEA PESCA E LIMONE 
Peach or Lemon Ice Tea

LIMONATA LURISIA
Lemonade 

SPRITZ ANALCOLICO 
No Alchol Spritz

2,00   

2,00   

3,50   

4,00   

4,00   

5,00

7,00   

BEVANDE BEVERAGE



BRACCIALE  WRIST BAND
Disponibile verde o nero. Available black or green.

3,00



GIARA IN VETRO  GLASS JAR 
Bicchiere in vetro con manico, 

tappo a vite e cannuccia.

Glass tumbler with handle, 

screw cap and straw.

T-SHIRT
Maglietta nera o bianca con logo.

Black or white T-shirt with logo.

FELPA  SWEATSHIRT 
Felpa nera con logo bianco.

Black sweatshirt with white logo.

M E R C H A N D I S I N G

LE BIRRE DEL CLAN 
THE CLAN’S BEERS

British Strong Ale | O’PAZZ
Red I.P.A. | O’CAPO

Blonde Ale | A’CAROGN
Blanche | O’PRUFUSSOR

I VINI BIOLOGICI TOSCANI 
GRIFFATI NEW BRIDGE
NEW BRIDGE’S TUSCANY 

ORGANIC WINES

L’ANTÒ 
Rosso Bio di Toscana IGT

Sangiovese (50%), Merlot (25%)  
e Cabernet Sauvignon (25%)

L’ENZO
Bianco Bio di Toscana IGT

Vermentino 100%
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5,00

20,00

40,00

20,00

40,00

BRACCIALE  WRIST BAND
Disponibile verde o nero. Available black or green.

PREZZO A BOTTIGLIA 7€ |  PRICE PER BOTTLE 7€

PREZZO A BOTTIGLIA 25€ |  PRICE PER BOTTLE 25€



APERITIVI, COCKTAILS E VINI? 
Consulta la nostra Carta Cocktails & Wines!

APERITIFS, COCKTAILS AND WINES?
Ask for our Cocktails & Wines List! 

HAI VOGLIA DI DOLCE? 
Consulta la nostra Carta dei Dolci!

ARE YOU IN THE MOOD FOR DESSERT? 
Ask for our Dessert List!

CIRO GENNARO
Tutti i cibi, a seconda del periodo o del mercato, possono essere preparati con prodotti freschi,  

surgelati o congelati. Chiedere al personale prima dell’ordinazione.

Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy 
our customers and also meet your specific needs.





F I R E N Z E
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I N D O S S A L O  E  T A G G A C I !  W E A R  I T  A N D  T A G  U S !

il tuo commento è la chiave del nostro succ e s s o !
y o u r  c o m m e n t s  a r e  t h e  k e y  t o  o u r  s u c c e s s !

seguici | follow us

www.newbrigepizza.com
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review review

free wi-fi

#newbridgepizza


